
GASTRONOMIE
Deine Chance auf eine Top-Ausbildung.

Kreativwerkstatt

Landgasthaus 

Fischerwirt 
Familie Harthaller

Landgasthaus 

Fischerwirt 
Familie Harthaller

...freut sich, Dich kennenzulernen!

Ein junges, motiviertes Team...

A-4432 Ernsthofen | Mühlrading 11 
Telefon +43 (0) 7435 8466 

E-Mail: gasthaus@fischerwirt.cc

www.fischerwirt.cc

Wenn du Interesse hast, einen Lehrberuf bei 
uns zu absolvieren, dann schicke uns deine 
Bewerbung (inkl. Lebenslauf und Kopien der 

letzten Schulzeugnisse) an:

Gerne kannst du bei uns auch 
unverbindlich einen Schnuppertag 

telefonisch vereinbaren!



Gastronomiefachmann/-frau
Lehrzeit 4 Jahre | Berufschule: 3x10 Wochen, 1x 5 Wochen
Lehrabschlussprüfung  
(Abschluss Doppelberuf Koch/Köchin und Restaurantfachmann/frau)

Gastronomiefachleute sind die Allrounder im Bereich der Gastronomie. Sie 
sind sowohl in der Küche als auch im Service tätig. In der Küche sind sie 
für die Zubereitung verschiedenster Speisen zuständig. Im Servicebereich 
empfangen und bedienen sie die Gäste, erstellen Speise- und Getränke-
karten, dekorieren die Tische und erledigen die Abrechnungen. Im gesamten 
Berufsfeld des Tourismus ist Teamwork angesagt. 

Bei zwei Berufen hast du die Möglichkeit, deine Talente besser herauszu-
finden und dich dann in einem Bereich zu spezialisieren.

Restaurantfachmann/-frau
Lehrzeit 3 Jahre | Berufschule: 2x10 Wochen, 1x 5 Wochen
Lehrabschlussprüfung

Restaurantfachleute sind kommunikative Menschen. Ihr Aufgabenbereich 
umfasst die Betreuung der Gäste. Durch Freundlichkeit und fachlich kom-
petenter Beratung bereiten sie den Gästen mit einem fachgerechten Service 
einige schöne Stunden. Die Organisation von Banketten und Empfängen und 
anderen Feierlichkeiten gehören auch dazu. Vorbereitungsarbeiten wie Be-
stellung notwendiger Materialen, Gegenstände ( Gläser, Besteck, Blumen, 
Tischdecken, etc ) und natürlich ein Vorbereiten aller Getränke mit Zutaten 
sind eine Garant für das Gelingen eines guten Services. 

Restaurantfachleute sind gleichzeitig die „VermittlerInnen“ zwischen Gast 
und Küche als auch und die Visitenkarte des Hauses. Sie belegen somit eine 
verantwortungsvolle Position.Koch / Köchin

Lehrzeit: 3 Jahre | Berufsschule: 2 x 10 Wochen, 1 x 5 Wochen
Lehrabschlussprüfung

Der Kreativität eines Koches/einer Köchin sind kaum Grenzen gesetzt. Mit 
Erfahrung, Fingerspitzengefühl und einem Team lassen sich die Gäste mit 
tollen Gerichten bezaubern. Dazu gehört natürlich eine exakte Vorbereitung, 
(vor allem Einkauf/Nachbestellung bzw. die fachgerechte Lagerhaltung der 
Lebensmittel). Sie stellen die Speisekarte zusammen, beraten Gäste und 
sind für die Einhaltung der Lebensmittelgesetze und der Hygieneverordnung 
verantwortlich. 

In diesem Lehrberuf bekommt man Einblick in alle Bereiche und darf in einer 
professionell ausgestatteten Küche mitwirken.

Deine Top-Ausbildungen im Haubenlokal Fischerwirt zum/zur:

Starte deine Karriere jetzt!
Wenn du Interesse hast, eine 
Lehre beim Landgasthof  
Fischerwirt in Ernsthofen 
zu machen, dann freuen 
wir uns auf dich.


